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: QUIENES SOMOS?

SOomos una empresa mexicana con mas de
una decada de tradicion en la elaboracion
de productos condimentados para
sazonar.

Estamos ubicados estrategicamente en
Querétaro, con una cobertura en mas de
20 estados de |la Republica.

Logramos el punto de sazon perfecto en
la preparacion gastronomica.




Ser la empresa lider en el mercado
nacional e internacional en |a
innovacion, desarrollo y ventas
de alimentos sabrosos y practicos,
comprometidos siempre con la
calidad, el entorno social y |a
satisfaccion de nuestros
consumidores y clientes.

Satisfacer las necesidades
culinarias del mercado.

Desarrollamos productos
condimentados para satisfacer
las necesidades culinarias del
mercado y del publico en general,
para lograr el punto de sazon
perfecto en la preparacion de
alimentos, en cuanto a sabory
practicidad se refiere.




Valores de la Empresa

» INNOVACION

« CALIDAD

« RESPONSABILIDAD
« HONESTIDAD

- HONORABILIDAD

* VISION DE FUTURO
« APOYO MUTUO

« COMPETITIVIDAD

* PASION
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Nuestras Categorias

Empanizadores  Condimentos Harina

Condimentados vy Sazonadores Capeadora Moles Pastas Marinadores
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EMPANIZADORES CONDIMENTADOS
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TRADICIONAL
PIMIENTA'Y

2700 MEDITERRANEO
penizodr i ESPECIES
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EXCESO
SODIO
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PANTOKY

Haring condimentada

para preparar pollo
estilo americano.

Harina capeadoro
condimentadad para.
oreparar suculentas
tiras de pescado,
pollo, camarono
verduras capeaddas. I

CONT.NET.



CONDIMENTOS

IDEALES PARA CUALQUIER
TIPO DE PLATILLO
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CONDIMENTOS

*ABLANDADOR PARA CARNES

*AJO MOLIDO

«CEBOLLA GRANULADA

*CEBOLLA MOLIDA

*MEZCLA ITALIANA

*MEZCLA MEDITERRANEA

*PAPRIKA

*PIMIENTA BLANCA MOLIDA

*PIMIENTA GRANULADA

*PIMIENTA MOLIDA

*SAL CON AJO

*SAL CON CEBOLLA

*SAL CON AJO Y CEBOLLA

+SAL CON PIMIENTA, CEBOLLA Y AJO
CON UN TOQUE DE LIMON

*SAL CON PIMIENTA Y AJO CON UN TOQUE DE LIMON
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SAZONADORES

DALE MAS SABOR A TUS COMIDAS
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SAZONADORES

A LAS BRASAS

eAJO MANTEQUILLA
*ARRACHERA

cCREMA'Y CEBOLLA

cCREMA Y ESPECIAS

*FINAS HIERBAS

s QUESO PARMESANO Y CHEDDAR

() *PARRILLA ADOBADA
'- «PARA PESCADO

1~ *PARA POLLO

*PIMIENTA LIMON

«PREMIUM CORTES SELECTOS
e SAL. CONDIMENTADA

SAL DEL HIMALAYA CON AJO Y MANTEQUILLA
«SAL DEL HIMALAYA CON HIERBAS FINAS
e SAL ROSA DEL HIMALAYA

«SAL ROSA DEL HIMALAYA MOLIDA

e SAL MARINA CONDIMENTADA
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@ Mas Fina
© Mas Practica

NUEVO PRODUCTC
W @ loual de

/ \ ROSA e Extraordinaria

DEL HIMALAYA MOLIDA " i




MARINADORES
DE PERFIL

Formulas disenadas para aportar notas
herbales, aroma y jugosidad sin alterar
la vista original de la proteina.
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‘ 503034

‘ Cont. Nato

I 355G

128370 Rinde para 2.5 kg de carne

+MARINADOR GHUTA NORTENO
*MARINADOR GHUTA FINAS HIERBAS



VIARINADORES
DE COLOR

Formulas de cobertura gue aportan un color
apetitoso, cuerpo y notas de alto impacto visual.
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-ADOBO GHUTA WINGS
DOBO GHUTA WINGS PICANTE
DOBO GHUTA BBQ HOT




Moles Mi Ranchito, con la variedad
de sabores tradicionales como el Mole
Iradicional Almendrado con un t@que
distintivo, el estilo Poblano y el Ranchero
con un sabor picosito que enamora.

' s/ALMENDRADO
*POBLANO
*RANCHERO
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Presentaciones
Institucionales

CONTAMOS CON UN PORTAFOLIO DIFERENCIADO CON
PRESENTACIONES INSTITUCIONALES
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Variedadés de Sabores




Marinadores de Perfil

20 kg

Squeeze

Sabores: Norteno y Finas Hierbas



Marinadores de Color

20 kg 3.8kg Squeeze

Sabores: Wings Picante, Wings y BBQ Hot



Sazonadores
y Condimentos
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Pasta para Marinar Arrachera

 Generalidades

Pasta elabborada a base de especias, condimentos,
aceite vegetal y potenciadores de sabor.

* Aplicacion
Marinador para res, cerdo, pollo y pescado.

Disuelve 750 gr en 6 litros de agua y rinde para 25 kg
de proteina.

* Presentacion
Cubeta de S kg

* Rendimiento
Cubeta que rinde para 1/0 kg de carne

* Vida de Anaquel

12 meses




Marinador Adobado en Pasta

* Generalidades

Pasta de chiles, especias y condimentos,
optimizada con potenciadores de sabor.

* Aplicacion
Adobo para res, cerdo, pollo y pescado.

Disuelve 750 gr en 3 litro de agua y rinde para 25 kg
de proteina.

* Presentacion
Cubeta de 5 kg

* Rendimiento
Cubeta que rinde para 1/0 kg de carne
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* Vida de Anaquel

12 meses







